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BRAX LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
_—C = ®
ENTREE Salade de pates tomates/feta Betteraves vinaigrette = Buf mayonnaise
/> /
PLAT PRINCIPAL Colin sauce thym citron = Gardiane de boeuf Hachis végétal aux lentilles
ACCOMPAGNEMENT Trio de l1égumes Riz e
[’ : [d
PRODUIT LAITILR Petit suisse aromatisé Camembert a couper iy Compote pomme banane
DESSERT ‘é Fruit Flan vanille Gaufre liégeoise
Sany viande ok Boulette végétale a la tomate Hohk
Sany pene
tounilles dloaliments : @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
‘E(’A © L - et oeufs pe gm’tS féculents et légumes secs Faltlcrs

@@ ** Aide UE o deatinalien des écoles
Pésence de perc

Appellation d'origine prolégée
® origine c "

BV f brang Sauce gandiane : Reux blanc, vin wouge, oignens, henbe de prevence, canelles, lawien, beuillow de
Hachis végétol aum lentilles : puiée de pemme de teve, lentilles, temale cencentng, eignens

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1° mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



